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Tirsdag 1. april
Hakkebøf med skysauce, bløde løg og 

kartofler 
Stikkelsbærgrød med fløde

Onsdag 2. april Gule ærter med sprængt nakke Frisk frugt

Torsdag 3. april
Æggekage med bagte grøntsager og 

bacon

Syltede abrikoser med 

creme

Fredag 4. april
Frikadeller med kartofler og stuvet 

spidskål
Skovbærgrød med fløde

Lørdag 5. april
Skinkegryde med champignon, bacon og 

cocktailpølser og kartoffelmos

Koldskål med fersken, 

hertil kammerjunker

Søndag 6. april
Nudelret med grøntsager, store rejer og 

sursød sauce
Passionsfrugtmousse

Mandag 7. april
Kåldolmer med skysauce, kartofler og 

surt

Henkogt pære med 

makronskum

Tirsdag 8. april

Onsdag 9. april
Lammefrikadeller med stegte kartofler, 

tzatziki og salat
Pandekager med syltetøj

Torsdag 10. april Grøntsagslasagne med salat  Rejecocktail med brød

Fredag 11. april
Fyldte rødspætter med hollandaise, 

kartofler og broccoli
Brombærgrød med fløde

Lørdag 12. april
Gammeldags kylling med persille, 

skysauce, kartofler og surt
 Islagkage

Søndag 13. april
Flæskesteg med kartofler, rødkål og 

skysauce 
Gammeldags æblekage

Mandag 14. april
Stegt kalvelever med bløde løg, skysauce, 

kartofler og surt
Frisk frugt

Tirsdag 15. april
 Medister med brunede kartofler og 

stuvet spinat
Solbærmousse

Påskefrokost

Middagsmad april 2025
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Tirsdag 1. april Tyrkisk landsuppe med brød og Æbletærte med creme fraiche

Onsdag 2. april
Smørrebrød m. Kartoffel, mayo, rødløg og bacon, Røget makrel m. 

røræg, Roastbeef med remo., ristede løg & surt

Torsdag 3. april Aftencafe: Glaseret skinke med flødekartofler og salat og dessert

Fredag 4. april
Lun æbleflæsk, Smørrebrød med Torskerogn med remoulade og 

citron, rugbrød og  Spegepølse med løg og agurk

Lørdag 5. april
Juliennesuppe med brød, Smørrebrød med Kødpølse, remoulade 

og ristede løg, Forloren hare med agurkesalat 

Søndag 6. april
 Smørrebrød med Frikadelle med kartoffelsalat, Æggesalat med 

karse og sprængt oksebryst med pickles og peberrod

Mandag 7. april
Smørrebrød med Fiskefrikadelle og remoulade, Hamburgerryg med 

italiensk salat og Hvidløgspate med surt

Tirsdag 8. april
Hønsekødssuppe med urter og kød og melboller og 

Kirsebærmousse

Onsdag 9. april Rester fra påskefrokst og/eller køkkenet finder på noget

Torsdag 10. april AFTENCAFE: Krebinetter med stuvet blomkål og kartofler

Fredag 11. april
Kartoffelporresuppe med brød og Smørrebrød med tunsalat og 

med Skinke med røræg og purløg

Lørdag 12. april
Smørrebrød med Spegepølse med remo., ristede løg & agurk 

Leverpostej m.bacon & rødbede, Marinerede sild med løg

Søndag 13. april
Franskbrød med varmrøget laks og asparges, Smørrebrød med 

Wienersalat og æg med mayonaise og tomat

Mandag 14. april
Pasta i fad med oksekødboller og tomatsauce og Fløderand med 

bærkompot

Tirsdag 15. april
Aspargessuppe med kødboller, Smørrebrød med Skinkesalat og 

Flæskesteg med rødkål og surt
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Onsdag 16. april
Brunkål med sprængt nakke, sennep og 

rødbeder

Henkogt frugtsalat med 

creme

Torsdag 17. april
Hamburgerryg med stuvet grønkål og 

kartofler
Bananasplit

Fredag 18. april
Lammesteg med rosmarin stegte 

kartofler, skysauce og bønner
Cheesecake med citron

Lørdag 19. april

Søndag 20. april
Mørbradbøffer med bløde løg, 

champignon a la creme og kartofler
Mulvarpeskud

Mandag 21. april
Langtidsstegte andelår med brunede 

kartofler, skysauce og rødkål
Perlebygdessert

Tirsdag 22. april
Forloren hare med sovs, kartofler, ærter 

og ribsgele
Æblegrød med fløde

Onsdag 23. april
Paneret fiskefilet med pommes frites, 

kålsalat og remoulade

Syltede grønne figner med 

creme

Torsdag 24. april Biksemad med spejlæg og rødbeder Jordbærgrød med fløde

Fredag 25. april
Selleribøf med bløde løg, skysauce, 

kartofler og surt

Chokoladebudding med 

flødeskum

Lørdag 26. april
Kalkunkrebinetter med stuvet spidskål og 

kartofler
Is med vafler

Søndag 27. april
Laks med hollandaise, kartofler og bagte 

tomater

Rabarbercrumble med 

creme fraiche

Mandag 28. april
Paneret flæsk med persillesauce, 

kartofler og rødbeder
Solbærgrød med fløde

Tirsdag 29. april Millionbøf med kartoffelmos og rødbeder Henkogt frugt med creme

Onsdag 30. april
Grillede frankfurtere, varm kartoffelsalat, 

pølsebrød, sennep og ketchup
Frisk frugt

Påskefrokost på etagerne

Middagsmad april 2025
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Onsdag 16. april
Smørrebrød med Fiskefilet med remoulade og citron, Kalkunbryst 

med karrysalat, Rullepølse med sky, løg & karse 

Torsdag 17. april
Smørrebrød med Æg, mayonaise, rejer og dild, Dyrelægens natmad 

og Kiks med ost og frugtsalat

Fredag 18. april
Smørrebrød med Røget medister med æble/løgkompot, 

Makrelsalat og Kyllingbryst med tomatsalsa

Lørdag 19. april Gullashsuppe med brød og lidt sødt

Søndag 20. april Pølse-ostebord

Mandag 21. april
Smørrebrød med Æggesalat, Frikadeller med kartoffelsalat, 

Andepaté og drueagurker

Tirsdag 22. april
Fyldte madpandekager med kylling, peberfrugt og  kidneybønner, 

salat og lidt sødt 

Onsdag 23. april
 Tomatsuppe med kødboller, Franskbrød med skaldyrssalat og 

Smørrebrød med hamburgerryg og italiensk salat

Torsdag 24. april
AFTENCAFE: Rullesteg med skysauce, kartofler og agurkesalat og Is 

med vafler

Fredag 25. april
Ærtesuppe med brød og Smørrebrød med Kalkunbryst med 

peberfrugt og Kartoffel, mayonnaise og bacon

Lørdag 26. april Porretærte med frikadeller, salat og dressing

Søndag 27. april
Smørrebrød med Hønsesalat, Fiskefilet med remoulade og citron, 

Flæskesteg med rødkål og agurkesalat 

Mandag 28. april
 Smørrebrød med Forloren hare, agurkesalat & tyttebærskum 

Kryddersild med løg, Æg med mayonnaise og rejer

Tirsdag 29. april Kyllingelår med grøn kartoffelsalat og tomatsalat

Onsdag 30. april
Smørrebrød med Kartoffel, mayo, syltede rødløg og bacon, Røget 

makrel med røræg, Rullepølse med løg og sky
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